NL: Handleiding voor de Cookinglife Snijplankenset HACCP met Sapgeul

Producttitel

Cookinglife Snijplankenset HACCP met Sapgeul- 5 Stuks

Inhoud van het product

e 5 snijplanken met kleurcodes conform HACCP-richtlijnen

Gebruiksinstructies

1. Kies een snijplank die geschikt is voor het soort voedsel dat u bereidt.

2. Plaats de snijplank op een stabiele en antislip ondergrond om verschuiving te
voorkomen.

3. Vermijd langdurig contact met extreem hoge temperaturen of direct zonlicht.

Onderhouds- en reinigingsinstructies
e Was de snijplanken met warm water en een mild afwasmiddel.
e Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.
e De snijplanken zijn vaatwasmachinebestendig.

e Droog de snijplanken volledig af na het reinigen om schimmelvorming te voorkomen.

Veiligheidsinstructies
e Gebruik de snijplanken alleen voor voedselbereiding.

e Niet gebruiken als het product zichtbare schade vertoont.

Instructies voor verwijdering

e Dit product kan worden gerecycled. Lever af bij een lokaal recyclepunt voor
kunststof.



e Vermijd het weggooien in huishoudelijk afval.

Waarschuwingen

e P520: Gebruik alleen zoals bedoeld.

Gevaarsinformatie
e H200: Het product kan gevaar opleveren bij verkeerd gebruik.

e EUH541: Bewaar op een droge plaats, uit direct zonlicht.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van je
product. Voor meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de

klantenservice of de winkel waar je het product heeft aangeschaft.

EN: User Manual for the Cookinglife Cutting Board Set HACCP with Juice trench

Product Title

Cookinglife Cutting Board Set HACCP with Juice Groove - 5 Pieces

Contents of the Product

e 5 cutting boards with color codes according to HACCP guidelines

User Instructions
1. Choose a cutting board suitable for the type of food you are preparing.
2. Place the cutting board on a stable and non-slip surface to prevent shifting.

3. Avoid prolonged contact with extremely high temperatures or direct sunlight.



Maintenance and Cleaning Instructions
e \Wash the cutting boards with warm water and mild dish soap.
e Do not use abrasive cleaning agents.
e The cutting boards are dishwasher-safe.

e Dry the cutting boards thoroughly after cleaning to prevent mold formation.

Safety Instructions

e Use the cutting boards only for food preparation.

e Do not use if the product shows visible damage.

Age Restrictions

Not suitable for children under 12 years without adult supervision.

Disposal Instructions
e This product is recyclable. Dispose of it at a local recycling facility for plastics.

e Avoid discarding it in household waste.

Warnings

e P520: Use only as intended.

Hazard Information

e H200: The product may pose risks if misused.

e EUH541: Store in a dry place, away from direct sunlight.




By following these guidelines, you ensure long-lasting and optimal performance of your
product. For more information or specific questions, please contact customer service or the

store where you purchased the product.

DE: Gebrauchsanleitung fir das Cookinglife Schneidebrettset HACCP mit Saftkanal

Produkttitel

Cookinglife Schneidebrettset HACCP mit Saftkanal- 5 teilig

Produktinhalt

e 5 Schneidebretter mit Farbkennzeichnung geman HACCP-Richtlinien

Benutzeranleitung

1. Wahlen Sie ein Schneidebrett, das fiir die Art der zu bearbeitenden Lebensmittel

geeignet ist.

2. Platzieren Sie das Schneidebrett auf einer stabilen und rutschfesten Unterlage, um

ein Verrutschen zu verhindern.

3. Vermeiden Sie langfristigen Kontakt mit extrem hohen Temperaturen oder direktem

Sonnenlicht.

Pflege- und Reinigungsanweisungen
e Waschen Sie die Schneidebretter mit warmem Wasser und mildem Spulmittel.
e Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.
e Die Schneidebretter sind spulmaschinengeeignet.
e Trocknen Sie die Schneidebretter nach der Reinigung griindlich ab, um

Schimmelbildung zu vermeiden.



Sicherheitshinweise

e Verwenden Sie die Schneidebretter nur zur Lebensmittelzubereitung.

e Nicht verwenden, wenn das Produkt sichtbare Schaden aufweist.

Altersbeschrankungen

Nicht geeignet fur Kinder unter 12 Jahren ohne Aufsicht eines Erwachsenen.

Entsorgungshinweise

e Dieses Produkt ist recycelbar. Entsorgen Sie es in einer lokalen Recyclinganlage fiir
Kunststoffe.

e Vermeiden Sie das Wegwerfen im Hausmiuill.

Warnhinweise

e P520: Nur bestimmungsgemal verwenden.

Gefahrenhinweise
e H200: Das Produkt kann bei unsachgemaflem Gebrauch Risiken bergen.

e EUH541: An einem trockenen Ort und vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt
lagern.

Durch die Einhaltung dieser Richtlinien sorgen Sie fur eine langfristige und optimale Leistung
Ihres Produkts. Fur weitere Informationen oder spezielle Fragen wenden Sie sich bitte an

den Kundenservice oder das Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.




FR: Manuel d'utilisation pour le kit de planches a découper HACCP Cookinglife avec
rainure pour jus

Titre du produit

Kit de planches a découper HACCP Cookinglife avec rainure pour jus - 5 pieces

Contenu du produit

e 5 planches a découper avec codes couleur conformes aux directives HACCP

Instructions d'utilisation
1. Choisissez une planche a découper adaptée au type d'aliment que vous préparez.

2. Placez la planche a découper sur une surface stable et antiglisse pour éviter qu'elle
ne bouge.

3. Evitez un contact prolongé avec des températures extrémement élevées ou la
lumiére directe du soleil.

Instructions d'entretien et de nettoyage
e Lavezles planches a I'eau chaude avec un savon doux.
e Evitez les produits de nettoyage abrasifs.

e Les planches sont compatibles avec le lave-vaisselle.

e Séchez complétement les planches apreés le nettoyage pour prévenir la formation de
moisissures.

Instructions de sécurité
e Utilisez les planches uniquement pour la préparation des aliments.

e Ne pas utiliser si le produit présente des dommages visibles.



Restrictions d'age

Non adapté aux enfants de moins de 12 ans sans supervision adulte.

Instructions d'élimination

e Ce produit est recyclable. Déposez-le dans une installation de recyclage locale pour
plastiques.

e Evitez de le jeter avec les déchets ménagers.

Avertissements

e P520 : Utilisez uniquement comme prévu.

Informations sur les dangers
e H200 : Le produit peut présenter des risques en cas de mauvaise utilisation.

e EUH541 : Stockez dans un endroit sec, a I'abri de la lumiére directe du soleil.

En suivant ces directives, vous garantissez une performance optimale et durable de votre
produit. Pour plus d'informations ou questions spécifiques, veuillez contacter le service client

ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

IT: Manuale di istruzioni per il set di taglieri HACCP Cookinglife con scanalatura per il
succo

Titolo del prodotto

Set di taglieri HACCP Cookinglife con scanalatura per il succo - 5 pezzi




Contenuto del prodotto

e 5 taglieri con codici colore secondo le linee guida HACCP

Istruzioni per l'uso

1. Scegliere un tagliere adatto al tipo di alimento che si sta preparando.

2. Posizionare il tagliere su una superficie stabile e antiscivolo per evitare spostamenti.

3. Evitare il contatto prolungato con temperature estremamente elevate o la luce diretta
del sole.

Istruzioni per la manutenzione e la pulizia
e Lavare i taglieri con acqua calda e sapone delicato.
e Evitare detergenti abrasivi.
e | taglieri sono lavabili in lavastoviglie.

e Asciugare completamente i taglieri dopo la pulizia per prevenire la formazione di
muffa.

Istruzioni di sicurezza
e Ultilizzare i taglieri esclusivamente per la preparazione degli alimenti.

e Non utilizzare se il prodotto presenta danni visibili.

Restrizioni di eta

Non adatto a bambini sotto i 12 anni senza la supervisione di un adulto.

Istruzioni per lo smaltimento

e Questo prodotto € riciclabile. Smaltirlo presso un impianto di riciclaggio locale per
plastica.

e Evitare di gettarlo nei rifiuti domestici.




Avvertenze

e P520: Utilizzare solo come previsto.

Informazioni sui rischi
e H200: Il prodotto pud comportare rischi in caso di uso improprio.

e EUH541: Conservare in un luogo asciutto, lontano dalla luce diretta del sole.

Seguendo queste linee guida, garantirai prestazioni ottimali e durature del tuo prodotto. Per
ulteriori informazioni 0 domande specifiche, contatta il servizio clienti o il negozio dove hai

acquistato il prodotto.

PL: Instrukcja obstugi Instrukcja obstugi zestawu desek do krojenia HACCP
Cookinglife z rynienka na sok

Tytut produktu

Zestaw desek do krojenia HACCP Cookinglife z rynienkg na sok - 5 sztuk

Zawartos¢ produktu

e 5 desek do krojenia z kodami koloréw zgodnie z wytycznymi HACCP

Instrukcja uzytkowania

1. Wybierz deske do krojenia odpowiednig do rodzaju przygotowywanej zywnosci.

2. Umies¢ deske na stabilnej i antyposlizgowej powierzchni, aby zapobiec przesuwaniu.

3. Unikaj dtugotrwatego kontaktu z bardzo wysokimi temperaturami lub bezposredniego
nastonecznienia.

Instrukcja konserwacji i czyszczenia



e Myj deski w cieptej wodzie z tagodnym detergentem.
e Unikaj srodkéw czyszczgcych o sciernym dziataniu.
e Deski nadajg sie do mycia w zmywarce.

e Po umyciu dokfadnie wysusz deski, aby zapobiec powstawaniu plesni.

Instrukcja bezpieczenstwa
e Uzyj desek wytacznie do przygotowywania zywnosci.

e Nie uzyj produktu, jesli widoczne sg uszkodzenia.

Ograniczenia wiekowe

Nieodpowiednie dla dzieci ponizej 12 roku zycia bez nadzoru osoby dorostej.

Instrukcja utylizacji
e Produkt nadaje sie do recyklingu. Oddaj go do lokalnego punktu recyklingu plastiku.

e Unikaj wyrzucania do odpadéw domowych.

Ostrzezenia

e P520: Uzyj tylko zgodnie z przeznaczeniem.

Informacje o zagrozeniach
e H200: Produkt moze stanowi¢ zagrozenie w przypadku niewfasciwego uzycia.

e EUH541: Przechowuj w suchym miejscu, z dala od bezposredniego nastonecznienia.

Stosujgc sie do tych wytycznych, zapewnisz dtugotrwalg i optymalng wydajnos¢ produktu. W
przypadku pytan lub watpliwosci skontaktuj sie z obstugg klienta lub sklepem, w ktérym

produkt zostat zakupiony.




ES: Manual de instrucciones para el juego de tablas de cortar HACCP Cookinglife con
canal para jugos

Titulo del producto

Juego de tablas de cortar HACCP Cookinglife con canal para jugos - 5 piezas

Contenido del producto

e 5 tablas de cortar con cédigos de color segun las directrices HACCP

Instrucciones de uso

1. Seleccione una tabla de cortar adecuada para el tipo de alimento que esta
preparando.

2. Coloque la tabla sobre una superficie estable y antideslizante para evitar que se
mueva.

3. Evite el contacto prolongado con temperaturas extremadamente altas o la luz solar
directa.

Instrucciones de mantenimiento y limpieza

e Lave las tablas con agua tibia y jabon suave.
e Evite el uso de agentes de limpieza abrasivos.

e Las tablas son aptas para lavavajillas.

e Seque completamente las tablas después de lavarlas para evitar la formacion de
moho.

Instrucciones de seguridad
e Utilice las tablas solo para la preparacion de alimentos.

e No las use si el producto muestra dafios visibles.




Restricciones de edad

No apto para nifios menores de 12 afios sin la supervision de un adulto.

Instrucciones de eliminacion
e Este producto es reciclable. Deseche en un centro de reciclaje local para plasticos.

e FEvite desecharlo en la basura doméstica.

Advertencias

e P520: Use solo como esta destinado.

Informacion sobre peligros
e H200: El producto puede representar riesgos si se usa incorrectamente.

e EUH541: Guarde en un lugar seco, lejos de la luz solar directa.

Siguiendo estas directrices, asegurara un rendimiento éptimo y duradero de su producto.
Para obtener mas informacién o preguntas especificas, comuniquese con el servicio de

atencion al cliente o con la tienda donde compré el producto.



